
旬の野菜を届けたい
　

明
神
ヶ
岳
の
麓
に
位
置
す
る
自

然
豊
か
な
南
足
柄
市
の
矢や

佐さ

芝し
ば

地

区
で
露
地
野
菜
を
栽
培
す
る
岡
田

馨
さ
ん
。
Ｙ
Ａ
Ｏ
Ｙ
Ａ
岡
本
直
売

所
会
長
を
務
め
て
お
り
、
仲
間
８

人
と
毎
週
日
曜
日
に
南
足
柄
市
和

田
河
原
に
あ
る
セ
ブ
ン
イ
レ
ブ
ン

の
敷
地
内
や
同
市
の
産
業
ま
つ
り
、

岡
本
支
店
の
収
穫
祭
な
ど
で
自
慢

の
野
菜
を
販
売
し
て
い
ま
す
。

　

そ
の
中
で
も
一
押
し
は
ヤ
マ
イ

モ
。
岡
田
さ
ん
は
長
芋
と
や
ま
と

芋
を
掛
け
合
わ
せ
た
『
ね
ば
り

芋
』
と
い
う
品
種
を
育
て
て
い
ま

す
。『
ね
ば
り
芋
』
は
強
い
粘
り

と
甘
み
、
シ
ャ
キ
シ
ャ
キ
と
し
た

食
感
が
特
徴
。
大
き
い
も
の
は
１

㎏
を
超
え
る
ほ
ど
に
も
な
り
ま
す
。

　

代
々
続
く
農
家
に
生
ま
れ
た
岡

田
さ
ん
は
、
先
祖
か
ら
の
農
地
を

守
る
た
め
四
季
折
々
の
野
菜
を
育

て
て
い
ま
す
。
作
業
道
具
は
古
い

も
の
が
多
く
、
イ
モ
を
掘
る
『
つ

き
の
み
』
は
３
代
前
の
曽
祖
父
か

ら
受
け
継
ぎ
、
今
も
大
事
に
使
っ

て
い
ま
す
。

　

岡
田
さ
ん
は
「
農
業
を
守
り
続

け
る
こ
と
は
大
変
だ
が
、
仲
間
と

と
も
に
地
域
農
業
を
守
っ
て
い
き

た
い
」
と
語
り
ま
し
た
。

岡田　馨
かおる

さん
岡本／南足柄市岩原
　　（壗下在住）

露地野菜24ａを栽培
ＹＡＯＹＡ岡本直売所
会長

2024

12
vol.219

食と農と暮らしと。 あなたをリードするアクティブ・マガジン食と農と暮らしと。 あなたをリードするアクティブ・マガジン
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戸
別
訪
問
の
対
話
で
は
、
自
己
改
革
に

対
す
る
評
価
や
地
域
農
業
へ
の
要
望
な
ど

に
つ
い
て
意
見
を
交
わ
し
て
い
ま
す
。
ま

た
、
『
Ｊ
Ａ
ね
っ
と
シ
ョ
ッ
プ
』
の
仕
組

み
や
病
害
虫
の
防
除
策
、
各
種
助
成
事
業

な
ど
の
説
明
を
行
い
ま
し
た
。

　
８
月
19
日
に
は
天
野
信
一
組
合
長
が
中

核
的
農
家
の
一
人
、
大
井
町
金
子
の
間
宮

正
守
さ
ん
宅
を
訪
問
。
膝
を
交
え
た
対
話

か
ら
、
間
宮
さ
ん
は
「
高
齢
化
や
担
い
手

不
足
に
よ
る
農
業
の
衰
退
が
課
題
。
組
合

員
同
士
で
助
け
合
い
な
が
ら
作
業
で
き
る

仕
組
み
を
支
店
と
協
力
し
て
つ
く
っ
て
ほ

し
い
」
と
話
し
ま
し
た
。

　
Ｊ
Ａ
で
は
、
頂
い
た
貴
重
な
意
見
や
要

望
を
事
業
計
画
に
反
映
さ
せ
る
と
と
も
に

不
断
の
自
己
改
革
の
実
践
に
つ
な
げ
て
い

く
考
え
で
す
。

♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦
♦

意
見
・
要
望
の
一
部
抜
粋

①
労
働
力
確
保
の
シ
ス
テ
ム
を
地
域
や
Ｊ

Ａ
で
で
き
な
い
か
。

②
農
地
マ
ッ
チ
ン
グ
を
Ｊ
Ａ
で
対
応
し
て

ほ
し
い
。

③
Ｊ
Ａ
で
農
機
購
入
の
際
、
下
取
り
を
し

て
ほ
し
い
。

④
Ｊ
Ａ
が
窓
口
と
な
り
、
水
稲
の
収
穫
作

業
を
近
く
の
方
が
手
伝
う
仕
組
み
を
つ

く
っ
て
ほ
し
い
。

⑤
出
荷
価
格
を
上
げ
て
ほ
し
い
。

⑥
地
域
農
業
応
援
プ
ロ
グ
ラ
ム
に
ハ
ウ
ス

資
材
の
助
成
を
加
え
て
ほ
し
い
。

⑦
小
型
農
機
具
の
助
成
を
し
て
ほ
し
い
。

⑧
予
約
肥
料
配
送
を
お
願
い
す
る
と
値
引

き
が
無
い
の
で
、
大
口
の
場
合
に
は
値

引
き
す
る
よ
う
に
し
て
ほ
し
い
。

　
意
見
・
要
望
に
対
す
る
回
答
は
理
事
会

等
の
協
議
を
経
て
、
各
支
店
の
運
営
委
員

会
等
で
報
告
致
し
ま
す
。

　ＪＡかながわ西湘開成事業
所の施設再編に伴い、ＪＡか
ながわ西湘エネルギー㈱の新
社屋が完成し、10月29日に竣
工式が行われました。

住所：開成町吉田島2000　
電話：0465(83)7000

組
合
員
の
声
を
事
業
に

～
常
勤
役
員
が
農
家
を
訪
問
～

　
Ｊ
Ａ
で
は
８
月
上
旬
か
ら
10
月
下
旬
ま
で
中
核
的
な
担
い
手
と
認
定
農
業

者
を
対
象
に
、
常
勤
役
員
が
１
１
３
件
の
戸
別
訪
問
を
行
い
ま
し
た
。
本
年

度
は
第
６
次
３
か
年
計
画
と
第
５
次
地
域
農
業
振
興
計
画
の
最
終
年
度
。
自

己
改
革
工
程
表
で
掲
げ
て
い
る
『
自
己
改
革
実
践
サ
イ
ク
ル
』
に
基
づ
き
、

対
話
を
通
じ
て
組
合
員
か
ら
の
評
価
や
課
題
、
ニ
ー
ズ
な
ど
を
把
握
し
、
次

期
事
業
計
画
に
つ
な
げ
る
考
え
で
す
。

◆
令
和
６
年
度
贈
答
用
ミ
カ
ン
・

　
キ
ウ
イ
・
梅
干
の
取
扱
い
に
つ
い
て

　

年
末
の
贈
答
用
ミ
カ
ン
・
キ
ウ
イ
フ

ル
ー
ツ
・
梅
干
の
取
扱
い
が
報
告
さ
れ
ま

し
た
。
申
込
期
間
は
、
令
和
６
年
11
月
５

日(

火)

～
11
月
29
日(

金)

ま
で
。
特
選
大

津
み
か
ん
に
つ
い
て
は
、
今
年
度
よ
り
朝

ド
レ
フ
ァ
～
ミ
♪
オ
ン
ラ
イ
ン
シ
ョ
ッ
プ

の
み
で
の
受
付
と
な
り
、
数
量
限
定
と
な

り
ま
す
。
注
文
後
、
令
和
６
年
12
月
６
日

(

金)

～
12
月
20
日(

金)

ま
で
に
申
込
順
に

発
送
し
て
い
き
ま
す
。

◆
第
３
四
半
期
余
裕
金
運
用
計
画
額

　
及
び
運
用
方
針
の
変
更
に
つ
い
て

　

有
価
証
券
評
価
損
の
対
応
に
よ
る
早

期
売
却
に
伴
い
、
有
価
証
券
残
高
が
約

１
２
０
億
円
減
少
し
た
こ
と
か
ら
、
今
後

の
運
用
改
善
に
向
け
た
新
た
な
商
品
構
成

を
構
築
す
る
必
要
が
あ
る
た
め
、
第
３
四

半
期
余
裕
金
運
用
計
画
額
及
び
運
用
方
針

の
変
更
に
つ
い
て
協
議
し
た
結
果
、
承
認

さ
れ
ま
し
た
。
今
後
は
、
満
期
時
に
元
本

が
全
額
返
済
さ
れ
る
中
長
期
国
債
や
信
用

力
を
示
す
格
付
け
の
高
い
社
債
等
を
購
入

し
、
商
品
構
成
を
組
み
直
し
て
運
用
し
て

い
き
ま
す
。

竣工式での取締役によるテープカット

理
事
会
だ
よ
り

～
主
な
議
題
～

令
和
６
年
10
月
31
日

ＪＡかながわ西湘エネルギー㈱ 新社屋完成

農業の課題について話し合う天野組合長㊧と間宮さん
（大井支店）㊨
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営農コーナー営農コーナー
キウイフルーツの冬季せん定について

　キウイフルーツのせん定をする時期は12月～１月が最適です。せん定は安定した収量、商品性の高い果
実生産、栽培管理を容易にすることが目的です。

①結果母枝の伸びる方向を考えましょう
　　結果母枝は側枝から水平に伸びる枝が良く、上向きの枝や下向きの枝をせん定しましょう。また、斜

めの枝は水平になるように捻
ね ん

枝
し

（誘引）します。

②結果母枝の長さを見ましょう
　　長すぎず、短すぎない枝を残します。結果母枝は発芽率で３～４割の枝が多く、これらの結果母枝に

充実した結果枝を着生させるためには、70～120cm程度の充実した春枝を選びます。

③結果母枝の密度を考えましょう
　　結果母枝密度は㎡当たり90～100cm程度の枝では２本、60～70cm程度の枝では３本程度にします。
　　結果母枝は９～11本発生させ、３果／１結果枝当たりとすると、30果／１㎡となります。
　　結果母枝の間隔は長果枝や発育枝では50cm間隔、中・長果枝は40cm間隔とします。結果母枝先端も

それぞれ同じ間隔をあけましょう。

　全農全国土壌分析センター及び広域土壌分析センターでは、令和５年まで土壌診断分析料金を特別価
格で実施してきましたが、分析試薬、人件費の高騰等により現行料金での継続が困難となり、令和６年
から段階的に料金の見直しをさせて頂いております。
　つきましては、令和７年からの料金が変更になる予定ですので、お知らせします。
・令和７年３月21日（金）までの受付分………1,900円（税込）
・令和７年３月24日（月）からの受付分………3,160円（税込）予定価格

令和７年　土壌診断分析料金について

※ＪＡの生産部や直売所単位で取りまとめを実施する土壌診断については、例年同様に無償です。個人的に申込みをされた土壌
診断については、有償とさせて頂きます。

詳しくは最寄りの営農経済センターまたは中井支店、山北支店までお問い合わせ下さい

ＪＡかながわ西湘公式チャンネル
ＹｏｕＴｕｂｅキウイフルーツせん定動画はこちら→

https://youtu.be/rTY3xRmHmoo?si=7ALizTiJoDt4zHgc

結果母枝の切り方 枝の発生位置と性状

直立枝（強く伸びるためせん除する）短果枝
短果枝は茎部から切る

先端まで芽が充実しており、細くなるところより強めに切る

充実していれば先端の細くなったところより、強めに切る

更新枝として特に必要な枝以外は切る

結果痕　３分の１程度切る
中果枝

捻
ねん

枝
し

（誘引）

切る
下垂枝

長果枝

徒長枝

長い長果枝
および発育枝

せん定箇所



漬物を楽しむ

　冬になると、直売所にはたくあん漬や酢漬けなど漬
物が多く並びます。冬の保存食としても発展してきた
漬物。今月はエーコープ商品を中心に簡単に作れる方
法をご紹介します。漬物を楽しむ

　ダイコンの漬物といえば、
エーコープのこの商品も人気で
す。『エーコープたくあん漬の
素』に塩・ぬか・砂糖を加えて
漬けると風味豊かなたくあん漬
ができます。❼涼しい場所で保存して、15～20

日間漬けたら出来上がり。食べる
際は軽く水で洗って下さい

❻④を⑤で漬ける。はじ
めは重石12㎏をのせ、水
が上がってきたら重石を
軽くする

❺麹漬けの素（本体、甘
味料、着色料）と砂糖、
お好みで追加塩30～60ｇ
を混ぜる

❹③をザルにあげ、水を
切る（塩漬け液は捨てる）

❸②に24㎏の重石を
して、５～７日間漬ける

❷①に塩をすり込み、
漬物樽に詰める❶ダイコンを縦半分に

切る

“エーコープ麹漬けの素”でダイコン漬

エーコープたくあん漬の素

おいしい粕漬！

　他にもエーコープ商品には即席漬タイプ
の商品として、『なす漬の素』、『きゅう
り漬の素』、『桜しば漬の素』などがあり
ます。『なす漬の素』と書いてあっても、
他の野菜にも利用可能です。色々な野菜で
漬物をお楽しみください。

❶野菜を適当な大きさ
に切る

❶野菜を切ってポリ袋
に入れ、浅漬けの素を
加える

❷①の空気を抜いて封を
し、野菜がしんなりする
までよくもむ

❸②を冷蔵庫に入れ、30分程
度漬けたら、汁気を切って完成

※漬け込む時間と浅漬けの素の量はお好みで調節してください

❹③の水気を軽く切って完成

❷①をポリ袋などに入れ、
キムチ漬けの素を加える

❸②をよくもんだら、
空気を抜き、冷蔵庫で
半日～１日漬け込む

“エーコープキムチ漬の素（浅漬用）”で簡単キムチ

“エーコープ浅漬けの素”で簡単浅漬け！

■材料（生のダイコンを使う場合）
・エーコープ麹漬けの素（836ｇ）…１袋
・ダイコン………………………………15㎏（葉を落とした目方）
・塩………………………………………420ｇ～480ｇ
　※ダイコンの皮を剥いて漬けると仕上がりは“しんなり”となります

・砂糖……600ｇ
・漬物樽　
・重石
・追加塩…30～60ｇ

■材料
・お好みの野菜…200ｇ
・エーコープ
　浅漬けの素……100㎖
・ポリ袋など

■材料
・白瓜・キュウリ……お好みの量
・塩……………………漬ける野菜の重さの15％
・酒粕と砂糖…………１対１の割合で用意する
　　　　　　　　　　　　　※漬ける野菜がかくれるくらい

■材料
・お好みの野菜
　…………………200ｇ～250ｇ
・キムチ漬の素…１袋（15ｇ）
・ポリ袋など

　粕漬を作って30年！『フレッシュショップふく
ざわ』などでおいしい漬物を販売している井川さ
んに作り方を教わりました。

❶野菜をよく洗い、白瓜は半分に切ってワタを取る
❷①に塩をすり込み（※白瓜はワタが入っていた部分に塩を入れると良い）、漬物樽に入れ、漬ける野菜の
２倍以上の重量の重石で１週間ほど漬ける（例：20㎏を漬けるなら、40㎏の重石）

❸②の水を捨てて洗ったら、干しザルなどに広げ、１日ほど陰干しをする
❹１対１の割合で用意した酒粕と砂糖を混ぜる
❺漬物樽に③と④を順番に入れ、１か月漬け込む（１回目）
❻漬物樽から白瓜とキュウリを取り出し、新しく用意した
　④で再度１か月ほど漬け込む（２回目）
❼⑥をもう一度繰り返したら完成（３回目）

井川　悦子　さん（福沢支店・南足柄市怒田）
フレッシュショップふくざわやフレッシュセンターあしがらで漬物を販売。

　粕漬は、酒粕で３回漬け直します。手間はかかりますが、味がしっかり
染みこみます。白瓜やキュウリの他にハヤトウリでもおいしいですよ。漬
ける酒粕の量はお好みで調節してください。

※洗ってからお召し上がりください

★エーコープ商品は支店や営農経済センター、
　朝ドレファ～ミ♪で購入できます。

ＪＡねっとショップで楽々注文！→
https://jac-toru.zennoh.or.jp/Account/new?kencd=36

フレッシュショップふくざわ　住所：南足柄市千津島3005-4　営業日・時間：月・水・金・土　９：30～13：00
フレッシュセンターあしがら　住所：開成町吉田島2000　　　営業日・時間：火・木・土・日　９：30～12：00

農家直伝！

特集

特 集
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漬物を楽しむ

　冬になると、直売所にはたくあん漬や酢漬けなど漬
物が多く並びます。冬の保存食としても発展してきた
漬物。今月はエーコープ商品を中心に簡単に作れる方
法をご紹介します。漬物を楽しむ

　ダイコンの漬物といえば、
エーコープのこの商品も人気で
す。『エーコープたくあん漬の
素』に塩・ぬか・砂糖を加えて
漬けると風味豊かなたくあん漬
ができます。❼涼しい場所で保存して、15～20

日間漬けたら出来上がり。食べる
際は軽く水で洗って下さい

❻④を⑤で漬ける。はじ
めは重石12㎏をのせ、水
が上がってきたら重石を
軽くする

❺麹漬けの素（本体、甘
味料、着色料）と砂糖、
お好みで追加塩30～60ｇ
を混ぜる

❹③をザルにあげ、水を
切る（塩漬け液は捨てる）

❸②に24㎏の重石を
して、５～７日間漬ける

❷①に塩をすり込み、
漬物樽に詰める❶ダイコンを縦半分に

切る

“エーコープ麹漬けの素”でダイコン漬

エーコープたくあん漬の素

おいしい粕漬！

　他にもエーコープ商品には即席漬タイプ
の商品として、『なす漬の素』、『きゅう
り漬の素』、『桜しば漬の素』などがあり
ます。『なす漬の素』と書いてあっても、
他の野菜にも利用可能です。色々な野菜で
漬物をお楽しみください。

❶野菜を適当な大きさ
に切る

❶野菜を切ってポリ袋
に入れ、浅漬けの素を
加える

❷①の空気を抜いて封を
し、野菜がしんなりする
までよくもむ

❸②を冷蔵庫に入れ、30分程
度漬けたら、汁気を切って完成

※漬け込む時間と浅漬けの素の量はお好みで調節してください

❹③の水気を軽く切って完成

❷①をポリ袋などに入れ、
キムチ漬けの素を加える

❸②をよくもんだら、
空気を抜き、冷蔵庫で
半日～１日漬け込む

“エーコープキムチ漬の素（浅漬用）”で簡単キムチ

“エーコープ浅漬けの素”で簡単浅漬け！

■材料（生のダイコンを使う場合）
・エーコープ麹漬けの素（836ｇ）…１袋
・ダイコン………………………………15㎏（葉を落とした目方）
・塩………………………………………420ｇ～480ｇ
　※ダイコンの皮を剥いて漬けると仕上がりは“しんなり”となります

・砂糖……600ｇ
・漬物樽　
・重石
・追加塩…30～60ｇ

■材料
・お好みの野菜…200ｇ
・エーコープ
　浅漬けの素……100㎖
・ポリ袋など

■材料
・白瓜・キュウリ……お好みの量
・塩……………………漬ける野菜の重さの15％
・酒粕と砂糖…………１対１の割合で用意する
　　　　　　　　　　　　　※漬ける野菜がかくれるくらい

■材料
・お好みの野菜
　…………………200ｇ～250ｇ
・キムチ漬の素…１袋（15ｇ）
・ポリ袋など

　粕漬を作って30年！『フレッシュショップふく
ざわ』などでおいしい漬物を販売している井川さ
んに作り方を教わりました。

❶野菜をよく洗い、白瓜は半分に切ってワタを取る
❷①に塩をすり込み（※白瓜はワタが入っていた部分に塩を入れると良い）、漬物樽に入れ、漬ける野菜の
２倍以上の重量の重石で１週間ほど漬ける（例：20㎏を漬けるなら、40㎏の重石）

❸②の水を捨てて洗ったら、干しザルなどに広げ、１日ほど陰干しをする
❹１対１の割合で用意した酒粕と砂糖を混ぜる
❺漬物樽に③と④を順番に入れ、１か月漬け込む（１回目）
❻漬物樽から白瓜とキュウリを取り出し、新しく用意した
　④で再度１か月ほど漬け込む（２回目）
❼⑥をもう一度繰り返したら完成（３回目）

井川　悦子　さん（福沢支店・南足柄市怒田）
フレッシュショップふくざわやフレッシュセンターあしがらで漬物を販売。

　粕漬は、酒粕で３回漬け直します。手間はかかりますが、味がしっかり
染みこみます。白瓜やキュウリの他にハヤトウリでもおいしいですよ。漬
ける酒粕の量はお好みで調節してください。

※洗ってからお召し上がりください

★エーコープ商品は支店や営農経済センター、
　朝ドレファ～ミ♪で購入できます。

ＪＡねっとショップで楽々注文！→
https://jac-toru.zennoh.or.jp/Account/new?kencd=36

フレッシュショップふくざわ　住所：南足柄市千津島3005-4　営業日・時間：月・水・金・土　９：30～13：00
フレッシュセンターあしがら　住所：開成町吉田島2000　　　営業日・時間：火・木・土・日　９：30～12：00

農家直伝！

特集

特 集
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10
月
、
開
成
町
吉
田
島
地
区
の
３
か
所
の
畑
で
コ
キ
ア
が

赤
く
色
づ
き
、
人
々
の
目
を
楽
し
ま
せ
て
い
ま
し
た
。
も
と

は
遊
休
農
地
だ
っ
た
場
所
を
、
同
地
区
に
住
む
斉さ

い

藤と
う

敏と
し

規き

さ

ん
が
農
地
が
荒
れ
る
の
を
防
ご
う
と
栽
培
を
始
め
ま
し
た
。

　
５
月
に
種
を
ま
き
、
苗
を
育
て
、
７
月
下
旬
に
３
か
所
合
わ

せ
て
４
０
０
本
を
定
植
。
一
部
の
畑
で
は
、
斉
藤
さ
ん
が
所
属

す
る
自
治
会
で
サ
ツ
マ
イ
モ
を
栽
培
し
、
11
月
に
地
元
の
子

ど
も
た
ち
に
収
穫
を
体
験
し
て
も
ら
い
ま
し
た
。
斉
藤
さ
ん
は

「
遊
休
農
地
を
上
手
く
利
用
し
、
皆
さ
ん
に
楽
し
ん
で
も
ら
え

た
ら
。
来
年
は
も
っ
と
立
派
な
コ
キ
ア
が
育
つ
よ
う
、
日
々
研

究
し
栽
培
に
取
り
組
み
た
い
」
と
話
し
て
い
ま
す
。

　
岡
本
支
店
は
９
月
24
日
、
特
殊
詐
欺
被
害
を
未
然
に
防
い
だ

と
し
て
、
松
田
警
察
署
よ
り
表
彰
を
受
け
ま
し
た
。
詐
欺
の
手

口
は
、
ク
レ
ジ
ッ
ト
会
社
や
金
融
庁
を
か
た
る
犯
人
か
ら
「
口

座
が
犯
罪
に
使
わ
れ
凍
結
さ
れ
る
恐
れ
が
あ
り
、
口
座
を
開
設

す
る
必
要
が
あ
る
」
と
告
げ
ら
れ
、
代
替
え
口
座
へ
残
高
の
振

り
込
み
を
促
す
も
の
。
来
店
者
の
異
変
に
気
付
い
た
職
員
が
詳

し
く
話
を
聞
き
、
被
害
を
未
然
に
防
ぎ
ま
し
た
。

　
Ｊ
Ａ
で
は
窓
口
で
の
声
掛
け
や
『
助
け
合
い
組
織
す
み
れ

会
』
の
協
力
の
も
と
、
特
殊
詐
欺
防
止
の
た
め
の
『
声
掛
け

運
動
』
を
年
金
受
給
日
等
に
行
っ
て
い
ま
す
。
今
後
も
未
然

防
止
に
向
け
積
極
的
に
注
意
を
呼
び
掛
け
て
い
く
考
え
で
す
。

　
Ｊ
Ａ
は
10
月
26
日
、
本
店
駐
車
場
で
地
域
住
民

に
農
業
の
大
切
さ
を
知
っ
て
も
ら
お
う
と
『
食
農

ま
つ
り
』
を
開
き
ま
し
た
。
若
い
世
代
の
親
子
な

ど
約
５
０
０
人
が
来
場
し
、
お
米
つ
か
み
取
り

や
お
豆
つ
か
み
ゲ
ー
ム
、
食
農
ク
イ
ズ
を
通
じ

『
食
』
と
『
農
』
の
関
わ
り
を
学
び
ま
し
た
。

　
ま
た
、
下
府
中
野
菜
研
究
会
直
売
部
会
や
朝
ド

レ
フ
ァ
～
ミ
♪
に
よ
る
地
場
野
菜
の
販
売
の
ほ
か

『
Ｊ
Ａ
共
済
ア
ン
パ
ン
マ
ン
交
通
安
全
キ
ャ
ラ
バ

ン
』
も
行
わ
れ
ま
し
た
。
来
場
者
か
ら
は
「
交
通

安
全
や
農
業
と
食
の
大
切
さ
を
学
ぶ
こ
と
が
で
き

ま
し
た
」
と
の
声
が
聞
か
れ
ま
し
た
。

※『
食
農
ま
つ
り
』は
Ｊ
Ａ
共
済
の
支
援
を
受
け
開
催
し
て
い
ま
す
。

はるみ米のお米つかみ
取りにチャレンジ

開会では天野組合長
が来場者に地産地消
を呼び掛けました

感謝状を受け取った岡本支店職員

赤
く
色
づ
く
コ
キ
ア
に
微
笑
む
斉
藤

さ
ん

親
子
で
学
ぼ
う『
食
』と『
農
』

～
本
店
で
食
農
ま
つ
り
開
く
〜

遊
休
農
地
で
コ
キ
ア
栽
培

ス
ト
ッ
プ
！
特
殊
詐
欺
！

～
開
成
町
の
斉
藤
さ
ん
～

〜
岡
本
支
店
が
被
害
防
止
〜
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湯
河
原
支
店
鳥
獣
対
策
部
会
は
10
月
２
日
、
視
察
研
修
会
で
松

田
町
の
あ
し
が
ら
ジ
ビ
エ
工
房
を
訪
れ
ま
し
た
。
同
部
会
は
、
鳥

獣
対
策
の
知
識
を
深
め
、
部
員
同
士
の
親
睦
を
は
か
る
こ
と
を
目

的
に
毎
年
、
視
察
研
修
会
を
行
っ
て
い
ま
す
。
近
年
コ
ロ
ナ
禍
で

中
止
し
て
い
た
た
め
、
今
回
５
年
ぶ
り
の
開
催
と
な
り
ま
し
た
。

　
当
日
は
施
設
内
部
を
見
学
し
、
運
営
方
法
や
現
在
抱
え
て
い
る

問
題
点
な
ど
を
学
び
ま
し
た
。
二ふ

た

見み

浩こ
う

一い
ち

会
長
は
「
他
町
の
取
り

組
み
を
学
び
勉
強
に
な
っ
た
。
豚
熱
の
影
響
で
減
少
し
て
い
た
イ

ノ
シ
シ
の
個
体
数
も
増
加
傾
向
に
な
り
被
害
も
増
え
、
仲
間
で
対

策
に
取
り
組
む
こ
と
が
大
切
。
皆
で
力
を
合
わ
せ
て
地
域
農
業
を

守
り
た
い
」
と
今
後
の
活
動
に
意
欲
を
見
せ
ま
し
た
。

　
久
野
営
農
経
済
セ
ン
タ
ー
は
11
月
５
日
、
久
野
支
店
と
協

力
し
、
御
濠
端
幼
稚
園
の
園
児
を
対
象
に
サ
ツ
マ
イ
モ
の
収

穫
体
験
を
行
い
ま
し
た
。
こ
の
体
験
は
同
セ
ン
タ
ー
が
荒
廃

農
地
を
活
用
し
、
６
年
前
よ
り
取
り
組
ん
で
い
ま
す
。

　
当
日
は
職
員
が
「
優
し
く
掘
っ
て
ね
」
と
説
明
す
る
と
、

園
児
ら
は
一
生
懸
命
に
土
を
掘
り
、
サ
ツ
マ
イ
モ
を
収
穫
。

「
こ
ん
な
に
お
っ
き
い
の
採
れ
た
！
」
「
小
さ
い
か
わ
い
い

お
イ
モ
が
い
た
！
」
と
次
々
と
歓
声
が
あ
が
り
ま
し
た
。
収

穫
し
た
の
は
『
べ
に
は
る
か
』
約
１
０
０
㎏
で
自
宅
に
持
ち

帰
り
味
わ
う
と
い
う
こ
と
で
す
。
同
セ
ン
タ
ー
で
は
食
農
教

育
活
動
と
し
て
、
今
後
も
子
ど
も
た
ち
の
た
め
に
こ
の
活
動

を
続
け
て
い
き
ま
す
。

　
朝
ド
レ
フ
ァ
～
ミ
♪
ハ
ル
ネ
店
の
来
店
者
が

10
月
25
日
、
５
０
０
万
人
を
突
破
し
ま
し
た
。

同
店
は
平
成
26
年
11
月
、
小
田
原
地
下
街
『
Ｈ

ａ
Ｒ
ｕ
Ｎ
ｅ
小
田
原
』
の
開
業
と
同
時
に
オ
ー

プ
ン
。
小
田
原
駅
に
近
い
た
め
、
通
勤
客
や
観

光
客
が
多
く
利
用
し
、
„
地
産
地
消
＂
の
拠
点

に
な
っ
て
い
ま
す
。

　
セ
レ
モ
ニ
ー
で
は
、
出
荷
協
力
会
役
員
や
天

野
信
一
組
合
長
ら
が
旬
の
地
場
農
産
物
や
新
米

の
詰
め
合
わ
せ
と
お
花
を
手
渡
し
ま
し
た
。
Ｊ

Ａ
で
は
今
後
も
出
荷
者
と
協
力
し
、
観
光
客
や

イ
ン
バ
ウ
ン
ド
を
う
ま
く
取
り
込
み
な
が
ら
農

産
物
を
Ｐ
Ｒ
し
て
い
く
考
え
で
す
。

施
設
内
部
を
見
学
す
る
会
員

一生懸命サツマイモを収穫する園児たち

来店者には記念品が手渡されました

ハ
ル
ネ
店
来
店
者

　
　
５
０
０
万
人
突
破
！

ジ
ビ
エ
へ
の
取
り
組
み
を
学
ぶ

立
派
な
お
イ
モ
が
採
れ
た
よ
！

〜
オ
ー
プ
ン
か
ら
10
年
〜

〜
湯
河
原
支
店
鳥
獣
対
策
部
会
が
視
察
〜

～
御お

濠ほ
り

端ば
た

幼
稚
園
が
収
穫
体
験
～
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ＪＡかながわ西湘ホームページ▶https://ja-kanasei.or.jp/ かながわ西湘

インフォメーション
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湘
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う

 お問合せ先： 組織企画部　組織広報課　☎ 0465(47)8183

ひとりの笑顔   　みんなの笑顔    　　に
スマイルボランティア運動にご協力ください

税務相談会・相続対策個別試算相談会及び法律相談会の
日程についてはホームページよりご確認ください

各相談会日程は
こちらから→

お申込み・お問合せ先：相談課　☎0465(47)8176
https://ja-kanasei.or.jp/
member/kumiai/schedule

　スマイルボランティア運動は、各家庭より以下の対象品目を回収し、社協やNPO法人を通じて高齢者施設
や支援が必要な家庭などに配布する地域貢献活動とSDGｓを合わせた取り組みです。皆さまのご協力をお願
いします。

令和６年度　年末年始の業務案内
営業店舗 営業日

ＪＡ本店・支店 ・12月31日（火）～  1月  5日（日）まで休業
・  1月  6日（月）より通常営業

営農経済センター
（中井・山北支店の営農経済窓口を含む）

・12月30日（月）の営業は13：00まで
・12月31日（火）～  1月  5日（日）まで休業
・  1月  6日（月）より通常営業

グリーンセンター
・12月30日（月）の営業は13：00まで
・12月31日（火）～  1月  5日（日）まで休業
・  1月  6日（月）より通常営業

朝ドレファ～ミ♪成田店 ・12月31日（火）～  1月  4日（土）まで休業
・  1月  5日（日）より通常営業（9：30 ～ 16：00）

朝ドレファ～ミ♪ハルネ店
・12月31日（火）10：00 ～ 19：00まで営業
・  1月  1日（水）休業
・  1月  2日（木）より営業(２日（木）・３日（金）は10：00 〜 19：00まで営業)
・  1月  4日（土）より通常営業（10：00 ～ 20：00）

ローンセンター ・12月28日（土）～  1月  5日（日）まで休業
・  1月  6日（月）より通常営業ＪＡかながわ西湘不動産㈱

ＪＡかながわ西湘葬祭㈱ ・年中無休　電話　0120(541)809　FAX　0465(82)8881　
　　　　　　電話　0465(82)8880

ＪＡかながわ西湘エネルギー㈱
本店

・12月31日（火）～  1月  5日（日）まで休業
　ＬＰガス  1月  4日（土）は通常営業
・  1月  6日（月）より通常営業
※緊急連絡先：ＪＡ-ＬＰＧ集中監視センター　☎0120(182)571（プロパンガス関係のみ）

ガソリンスタンド
（成田・山北・福沢）

・各給油所　　12月31日（火）8：00 ～ 17：00まで営業
　　　　　　　  1月  4日（土）より通常営業
・成田給油所　  1月  1日（水）休業
　　　　　　　  1月  2日（木）～  3日（金）8：00 ～ 17：00まで営業
・山北給油所　  1月  1日（水）～  3日（金）まで休業
・福沢給油所　  1月  1日（水）～  3日（金）まで休業

㈱神奈川県農協茶業センター

・事務所　12月31日（火）～  1月  5日（日）まで休業
　　　　　  1月  6日（月）より通常営業
・直売所　12月30日（月）9：00 ～ 15：00まで営業
　　　　　12月31日（火）～  1月  3日（金）まで休業
　　　　　  1月  4日（土）より通常営業

全農西部農機・自動車センター ・12月28日（土）～  1月  5日（日）まで休業
・  1月  6日（月）より通常営業

ＡＴＭは休まず稼働します　時間  8：00 ～ 21：00

運動期間：令和６年12月９日（月）～令和７年１月10日（金）各支店窓口へご持参ください
対象品目：①雑巾と未使用のハンドタオル・フェイスタオル・バスタオル
　　　　　　※使用済みのタオルは雑巾にしていただくようご協力をお願いします
　　　　　②未開封で常温保存ができ、賞味（消費）期限が2025年3月以降の食品
　　　　　　※レトルト食品、缶詰、乾麺、インスタント食品、菓子、飲料、調味料、コメ（玄米を含む）など
　　　　　　※アルコール類（酒、みりんなど）は回収できません


